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Mindent a térfogatrol Miért fontos mindez?

A Histoires De Glaces munkatarsainak
megfigyelése az ugyféllatogatasuk
soran:

A fagylalt kifagyasztasa soran
levegb épul be a keverékbe. Ez a
|épés elengedhetetlen ahhoz,
hogy a fagylalt krémes allaguva
valjon és gombocokat lehessen
beldle formalni.

Nem megnevezett marka fagylaltja:
2,4 literes kiszerelés sulya: 1,3 kg,
kerekitve 540g/liter
Gombdécok szama: 22

Histoires De Glaces fagylaltja:
2,5 literes kiszerelés sulya: 1,65 kg
kerekitve: 660g/liter
Gombocok szama: 33

A fagylaltba “épitett” levegd
mennyisége gyarténként nagyon

eltérd lehet. /

Hogy néz ki mindez az arak Gyumélcstartalom:
tekintetében?

A vizsgalt marka tégelyes A gyUmolcstartalom sorbet esetében szazalékban van

kiszerelésének ara: feltintetve. A gyartok sok esetben természetes vagy

13,50 € mesterséges izesit6kkel és szinezékekkel igyekeznek
gombaoconkénti ara: 0,61 € kompenzalni az alacsony gyimélcstartalmat, alacsonyan

tartva az alapanyagkoltséget.
Histoires De Glaces tégelyes

kiszerelésének ara: A Franciaorszagban érvényes szabalyok szerint a teljes
16,50 € gyumolcstartalmat jelol6 cimkézéshez a sorbeteknek legalabb 45%-
gombdconkénti ara: 0,50 € os gyumolcstartalommal kell rendelkeznitk. A citrusokbdl, vagy savas
gyumolcsdkbdl allé sorbeteknél ez az érték 20%.
Osszegezve: a vizsgalt fagylalt A HDG mindegyik sorbet-je meghaladja a fenti értékeket,
gombocara (0,61 €), a Histoires De gyumolcstartalmuk 50 és 66% kozotti, savas sorbetek esetében 27 és
Glaces mennyiségével szdmolva - 33 45 szazalek kozotti.

gomboc - 8sszesen 20 €-ra jon ki. A HDG mindegyik sorbet terméke meghaladja a fenti értékeket,

gyumolcstartalmuk 50-66 szazalék kozotti, savas sorbetek
esetében pedig 27-45 szazalék kozotti.

Malna fagylalt - 6sszetevé verseny:

Carte d’'Or:
Malnapiiré 40%, viz, glikdz, fruktoz szirup, cukor, malnadarabok 5%, glikozszirup, suritett céklalég,
stabilizatorok (szentjanoskenyér-liszt, pektin, stritett citromlé, hidrolizalt borséfehérje, természetes
aromak, természetes malna aroma.

Glaces des Alpes
Malnapiiré 52%, viz, cukor, szélécukor, citromlé, stabilizatorok: szentjanoskenyér-liszt, guargumi,
pektinek

Histoires De Glaces
Malnapuré 53%, viz, cukor, szél6cukor, glikézszirup, citromlé péppel, ndvényi rostok.

Tébb gyumdlcs, tébb természetesség.
A HDG az egyetlen kézmUlves fagylaltkészité, amely a “hagyomanyos” stabilizatorokat ndévényi rostokra
cserélte. T. NAGY TAMAS



