
Hogy néz ki mindez az árak
tekintetében? 

 
A vizsgált márka tégelyes

kiszerelésének ára: 
13,50 €

gombóconkénti ára: 0,61 €
 

Histoires De Glaces tégelyes
kiszerelésének ára: 

16,50 € 
gombóconkénti ára: 0,50 € 

 
Összegezve: a vizsgált fagylalt

gombócára (0,61 €), a Histoires De
Glaces mennyiségével számolva - 33

gombóc - összesen 20 €-ra jön ki. 
 

Mindent a térfogatról

A fagylalt kifagyasztása során
levegő épül be a keverékbe. Ez a

lépés elengedhetetlen ahhoz,
hogy a fagylalt krémes állagúvá
váljon és gombócokat lehessen

belőle formálni.

A fagylaltba “épített” levegő
mennyisége gyártónként nagyon

eltérő lehet.

 Miért fontos mindez? 
 

A Histoires De Glaces munkatársainak
megfigyelése az ügyféllátogatásuk

során: 
 

Nem megnevezett márka fagylaltja: 
2,4 literes kiszerelés súlya: 1,3 kg, 

kerekítve 540g/liter 
Gombócok száma: 22 

 
Histoires De Glaces fagylaltja: 

2,5 literes kiszerelés súlya: 1,65 kg 
kerekítve: 660g/liter 

Gombócok száma: 33 

Gyümölcstartalom: 

A gyümölcstartalom sorbet esetében százalékban van
feltüntetve. A gyártók sok esetben természetes vagy
mesterséges ízesítőkkel és színezékekkel igyekeznek

kompenzálni az alacsony gyümölcstartalmat, alacsonyan
tartva az alapanyagköltséget.

A Franciaországban érvényes szabályok szerint a teljes
gyümölcstartalmat jelölő címkézéshez a sorbeteknek legalább 45%-

os gyümölcstartalommal kell rendelkezniük. A citrusokból, vagy savas
gyümölcsökből álló sorbeteknél ez az érték 20%.

A HDG mindegyik sorbet-je meghaladja a fenti értékeket,
gyümölcstartalmuk 50 és 66% közötti, savas sorbetek esetében 27 és

45 százalék közötti.

A HDG mindegyik sorbet terméke meghaladja a fenti értékeket, 
gyümölcstartalmuk 50-66 százalék közötti, savas sorbetek

esetében pedig 27-45 százalék közötti.

Málna fagylalt - összetevő verseny: 

Carte d’Or: 
Málnapüré 40%, víz, glükóz, fruktóz szirup, cukor, málnadarabok 5%, glükózszirup, sűrített céklalé,

stabilizátorok (szentjánoskenyér-liszt, pektin, sűrített citromlé, hidrolizált borsófehérje, természetes
aromák, természetes málna aroma. 

 
Glaces des Alpes 

Málnapüré 52%, víz, cukor, szőlőcukor, citromlé, stabilizátorok: szentjánoskenyér-liszt, guargumi,
pektinek 

 
Histoires De Glaces 

Málnapüré 53%, víz, cukor, szőlőcukor, glükózszirup, citromlé péppel, növényi rostok. 
 

Több gyümölcs, több természetesség. 
A HDG az egyetlen kézműves fagylaltkészítő, amely a “hagyományos” stabilizátorokat növényi rostokra

cserélte. 


